LIMETTEN-MINZE LIMONADE

Zubereitung: 10 Minuten

Zutaten

e 10 g Pfefferminze
e 2 Limetten

e 1 EL Rohzucker

e Kambly ApériSticks Kartoffel&Rosmarin oder ApériSticks Randen

Zubereitung

1. Pfefferminze mit dem Saft von 1 Limette piirieren (z.B. mit Stabmixer).

2. Ein kleines Sieb auf eine Flasche mit grossem Flaschenhals stellen und die piirierte
Minze mit dem Limettensaft durchsieben.

3. Mit kaltem Wasser auffiillen.

4. Rohzucker unterriihren und 2-3 Stunden kiihl stellen (oder mit viel Eiswiirfeln
servieren).

Tipp
Fiir einen gelungenen Sommerapéro empfehlen wir zur Limonade die feinwiirzigen
Kambly Apéristicks mit Kartoffel&Rosmarin oder Randen Geschmack.
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