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KAMBLY
ST BUTTERFLY AU CH OCOLAT

Zubereitung: 30 Minuten
Kiihlzeit: mind. 1 Stunde

Zutaten (4 Personen)

e 1 Packung Kambly Butterfly au Chocolat

e 1 reife Mango (ca. 250 g Mangopliree)

e ca. 100 ml Vollrahm

e 3 Essloffel feinen Zucker (oder nach belieben)
e 8 g Agar Agar

e 1 Essloffel heisses Wasser

* Minze zum Dekorieren

Zubereitung

1.Mangofruchtfleisch mit Zucker in einem Mixer fein
purieren.

2.Agar Agar mit dem heissen Wasser verriihren und mit
dem Mangoplree vermengen.

3.Vollrahm steif schlagen und mit dem Mangopiree
vermischen.

4.Die Halfte der Butterfly au Chocolat in 4 kleine
Dessertschalen verteilen und mit Creme bedecken.

5.Die Creme mit einer weiteren Schicht Butterfly au
Chocolat bedecken und die restliche Creme darauf
verteilen. Mindestens eine Stunde lang kiihl stellen.

6.Mit Minze dekorieren und servieren.
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